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“Sabores Canarios”

Tosta con chorizo canario, quesa fresco y pimiento asado.
Bar La Cabaiia. Rincén de Marino

Vino/Bodega: Bodega La Jalada

“Timbal Campestre”

Lémina de verdura con pollo en salsa de sidra.
Bar Cafeteria Las Rosetas

Vino/Bodega: Bodega EL Pilpito



“Sabores del Parral”

Montadito de solomillo, delicioso queso y salsa agridulce.
Bodegan Brasas El Parral

Vino/Bodega: Bodega L"Ambora

“Podando voy, podando vengo y por el camino...”
Base de arepa con ropavieya.

Tasca La Vina

Vino/Bodega: Jests Gonzalez Herndndez



“Prismas de mar y montaiia”

Pareja de papas rellenas de carne y marisco.
Zenabio Casa de Comidas

Vino/Bodega: Bodega Lomo Sapiens

“Hojaldrito de pollo”

Base de hajaldre con pimientos, cebolla, pollo, aguacate y rulo de cabra.
Restaurante EL Ministro

Vino/Bodega: Bodega La Zafra
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“Un poquito de Oriente”

Brocheta de tempura de verduras y sushi.
Restaurante Tentados

Vino/Bodega: Bodega Barreto (Tinto)

“Un cochino con estilo”

Hamburguesa de cochino negro con majo rojo.
Cafeteria Antiguo Surtidor

Vino/Bodega: Bodega Lomo Sapiens



“Algo diferente”

Serd de carne.

Restaurante Mauro

Vino/Bodega: Bodega Carlos Rodriguez Gutiérrez

“Lactopulpo crujiente”

Rodajitas de pulpo asado sobre lactonesa casera y salsa kimchee con
crujiente, mojo rojo y tinta de calamar.

Pizzeria Te Gusta

Vino/Bodega: Bodega Mederos



“Sabores Islefios”

Empanadilla de almagrote y batata.
Pizzeria Da Gigi

Vino/Bodega: Bodega Zapatero

“Mami qué sera lo que tiene el cochino negro”

Cochina negro en pan de semillas, cebolla caramelizada y productos de
temporada locales (sin conservantes).

La Cantina del Mercadillo

Vino/Bodega: Bodega La Collera



“Rumor de Abril”

Pan bao con solomillo de cerdo, salsa de pimientos de piguillo, cebolla,

pimiento y queso.

The Rumors Gastrobar

Vino/Bodega: Bodega Llano EL Pino
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“Tierray monte”

Carne sobre una cama de espinacas con mostaza y queso.
Bar Cafeteria Mencey Tegueste

Vino/Bodega: Bodega Lomo Sapiens (blanco),

Bodega Mateo Gutiérrez Gonzalez (tinto)
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122 RUTA DE LA TAPA

Establecimientos participantes:

Bar La Cabaiia. Rincdn de Marino 617 282 760
Bar Cafeteria Las Rosetas 607 932 323
Bodegdn Brasas EL Parral 678 672 942
Tasca La Vifia 626 674 649
Zenobio Casa de Comidas 922 542 755
Restaurante El Ministro 922 542 853
Restaurante Tentados 922 542 345
Cafeteria Antiguo Surtidor 922 540 859
Restaurante Mauro 922 541140
Pizzeria Te Gusta 822 669 920
Pizzeria Da Gigi 922 048 070
La Cantina del Mercadillo 922 542 305
The Rumors Gastrabar 695 144741

Bar Cafeteria Mencey Tegueste 676 215 bab



